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Probleem oplossen & Garantie

Alle lucht was onttrokken uit de zak, maar
er bevindt zich opnieuw lucht in de zak:

1. Controleer de seal naad van de zak. Een plooi
langs deze naad kan lekkage veroorzaken en
opnieuw lucht toelaten. Knip een strook van de
zak en seal opnieuw.

2. Soms veroorzaken vocht of voedseldeeltjes (zoals
sappen, vetten, kruimels, poeders etc.) langs de
seal naad dat de zak niet goed gesealed kan
worden. Knip de zak open, veeg de binnenzijde
aan de bovenkant van de zak schoon en seal
opnieuw. Zie voorgaande pagina’s over de
voorschriften voor specifieke voedingsmiddelen.

3. Bij het vacumeren van scherpe voorwerpen kan
de zak beschadigd zijn geraakt. Gebruik dan een
nieuwe zak. Bedek of verpak scherpe
voorwerpen met een zacht materiaal zoals
bijvoorbeeld keukenpapier en vacumeer opnieuw.

4. Mocht het probleem met lucht in de zak zich
blijven voordoen, kan er gisting of het vrijkomen
van natuurlijke gassen van de voedingswaren
hebben plaatsgevonden. Indien dit het geval is
kan het voedsel aan het bederven zijn en dient
het weggegooid te worden.

De zak smelt:

Als de zak smelt, is de seal strip te heet geworden.
Laat het apparaat altijd 20 seconden afkoelen voordat
er een nieuw vacumeerproces wordt gestart.

Garantie

Bewaar uw regu omdat u dit nodig hebt wanneer u
een garantieclaim wilt indienen.

Het product wordt tot 2 jaar na de aanschafdatum
gegarandeerd, zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens
de garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of
fabricagefout, brengt u het samen met uw recu en een
kopie van deze garantie terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan
los van uw wettelijke rechten, waarop deze garantie
geen invloed heeft. Alleen Holmes Products (Europa)
Ltd. ("Holmes") is gerechtigd deze voorwaarden te
wijzigen.
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Holmes verplicht zich ertoe binnen de
garantieperiode het apparaat of ieder onderdeel van
het apparaat dat niet juist werkt, gratis te repareren
of vervangen op voorwaarde dat:

* U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats
van aankoop of bij Holmes, en dat

* het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist
gebruikt, misbruikt of gerepareerd is door een
persoon die daartoe niet door Holmes is
gemachtigd.

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik,
beschadiging, misbruik, gebruik met een onjuiste
netspanning, natuurrampen, gebeurtenissen waarop
Holmes geen invloed heeft, reparatie of wijziging
door een persoon die daartoe niet door Holmes is
gemachtigd of het niet naleven van de handleiding,
worden niet door deze garantie gedekt. Verder wordt
gewone slijtage, met inbegrip van maar niet beperkt
tot geringe verkleuring en krassen, niet door deze
garantie gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de
oorspronkelijke aankoper en zijn niet van toepassing op
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt
ontvangen, raadpleegt u de bepalingen van die
landspecifieke garantie in plaats van deze garantie of
neemt u voor meer informatie contact op met uw
plaatselijke gemachtigde dealer.

Elektrische afvalproducten mogen niet samen met
huishoudelijk afval worden weggeworpen. Recycleer
deze producten op de voorgeschreven wijze. Stuur
ons een e-mail op enquiriesEurope@jardencs.com
voor verdere informatie over recyclage en de AEEA-
richtlijn.

Holmes Products (Europa) Limited

| Francis Grove

Londen

SWI9 4DT

Groot-Brittannié [ ]
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% FoodSaver QuickStart

(Nederlands )

De functies van uw FoodSaver™ apparaat

Vacumeerslang

Bewaarplaats
vacumeerslang
Flip-up knop voor
rechtop staande
opbergpositie

Touchscreen
bedieningspaneel

— G Snelle vergrendeling

& FoodSaver

Bewaarplaats voor pen
— @ Bewaarp P

e Opbergruimte voor
rol

H. Mes voor het snijden
‘ van zakken/snijbalk

‘ ° Extra brede
seal Strip

‘ o Slanghouders

@ Rubber dichting

Zie de meegeleverde FoodSaver™ handleiding voor belangrijke veiligheidsvoorschriften en handige tips.
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Het gebruiksvriendelijke bedieningspaneel maakt het makkelijk om het beste uit het FoodSaver™
vacumeersysteem te halen en het touchscreen bedieningspaneel is makkelijk schoon te houden.

Vacuiim en seal knop

Deze knop heeft 2 functies;

I. Eenmaal indrukken om te vacumeren en
sealen te starten. Schakelt automatisch uit.

2. Indrukken om het vacumeerproces te
stoppen op elk gewenst moment.

Mogelijkheid tot instellen van
voedseltype

Selecteer het type voedsel om het meest
optimale vaculim te bereiken: droog (normale
seal tijd) voor droge voedingswaren; vochtig
(langere seal tijd) voor sappige voedingswaren.

e Aansluiting vacumeerslang

Sluit de vacumeerslang (A) hierop aan voor
het vacumeren met FoodSaver™
voorraadbussen en accessoires.

Drie snelheden
Selecteer de juiste snelheid om optimaal
te kunnen vacumeren. rustig voor
delicate voedingswaren; normaal voor
een gemiddelde zak, voorraadbussen en
alle accessoires; snel voor grotere
zakken en voorraadbussen.

Rechtop staand opbergen

Model V2860 heeft de mogelijkheid om rechtop te
kunnen staan, voor het makkelijk en
ruimtebesparend opbergen van het apparaat. Voor
gedetailleerdere informatie met betrekking tot het
rechtop zetten, zie tips.
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— e Vacuiim knop voor voorraadbus

Indrukken om het beste vaculim te bereiken
voor voorraadbussen en accessoires.

- o Pulse knop voor gecontroleerd
vacumeren

Te gebruiken om het vacumeren handmatig te
controleren en te voorkomen dat delicate waren
geplet worden. Voor verdere informatie zie tips.

e Seal controlelampje
Gedurende het seal proces brandt het
lampje continu. (een knipperend
lampje duidt op een fout)

Voortgangslampijes

Geven de voortgang van het vacumeer en
seal proces aan. Als het gehele proces ten
einde is, doven alle 3 de lampjes.

Direct seal knop

Deze knop heeft 4 functies;

I. Indrukken om het vacumeren te stoppen
en het sealen te starten. Gebruiken om
het pletten van delicate waren te
voorkomen.

2. Indrukken om een seal naad te maken bij
het gebruik van een FoodSaver™ rol.

3. Indrukken om een seal naad te maken bij
FoodSaver™ zakken na het vacumeren.

4. Indrukken tijdens het gebruik van de pulse
knop om een zak te sealen.

Het begin

Hoe een zak te maken van een FoodSaver™ rol

Plaats materiaal op seal strip

Sluit en vergrendel deksel Druk seal knop in

I. Open het deksel en plaats de rol in de daarvoor ontgrendeld worden en het deksel geopend.
bestemde ruimte (G). 7. Het uiteinde is gesealed. Neem voldoende lengte

2. Zet de snijbalk (H) omhoog. . voor het te vacumeren product, plus nog eens

3. Trek het materiaal naar de buitenste rand van de 7,5 cm.
seal strip (L) en breng de snijbalk in de juiste positie. 8. Druk het mes voorzichtig in en duw deze over de

4. Sluit het deksel door het slot (E) te vergrendelen. lengte van de rol.

5. Druk de seal knop (U) in.

6. Zodra de voortgangslampjes (T) doven, is het
seal proces ten einde. Het apparaat kan

De zak is klaar voor gebruik.

Hoe te vacumeren met FoodSaver™ zakken

Plaats zak in vacumeerkamer

Sluit en vergrendel deksel

Druk vacumeer en seal knop in

snel voor grotere zakken en voorraadbussen. Na elk
Houdt rekening met de 7,5cm extra ruimte tot gebruik schakelt het apparaat automatisch over
aan de bovenzijde van de zak die nodig is. op de instelling normaal.

2. Open het deksel van het apparaat en plaats de zak 6. Druk op de vaculim en seal knop (M).
met de openzijde in de vacuimkamer (). 7. Zodra de voortgangslampjes (T) doven, slot

3. Sluit het deksel tot de vergrendeling dicht klikt. ontgrendelen, deksel openen en zak uitnemen.

4. Kies de juiste voedselinstelling (N): kies vochtig Indien nodig, bewaren in de koelkast of diepvries.
voor sappige voedingswaren of droog voor droge (Zie de Foodsaver™ handleiding voor bewaartips.)
voedingswaren. Na elk gebruik schakelt het
apparaat automatisch over op de instelling droog.

5. Kies de juiste snelheidsinstelling (P): rustig voor
delicate voedingswaren; normaal voor een
gemiddelde zak, voorraadbussen en alle accessoires;

I. Stop het te vacumeren product(en) in de zak,

Let op: Laat het apparaat 20 seconden afkoelen na
ieder gebruik. Het apparaat altijd opbergen met het
slot half ontgrendeld.
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FoodSaver™ accessorres

FoodSaver™ accessoire voorschriften

1. Altijd 2,5 cm ruimte laten tussen inhoud en de rand.

2. Contoleer of de rand van de voorraadbus schoon
en droog is.

3. Deksel op de voorraadbus doen.

Hoe te vacumeren met FoodSaver™ voorraadbussen

I. Zorg dat voorraadbus klaar is voor gebruik door
bovenstaande voorschriften te doorlopen.

2. Met gesloten deksel het uiteinde van de
vacumeerslang (A) op de aansluiting (O) van het
apparaat plaatsen. Plaats het andere uiteinde op de
aansluiting van de voorraadbus. Draai het grijze klepje
tijdens het aansluiten voor een stevige aansluiting.

3. Vergrendel het slot (E) alvorens het
vacumeerproces te starten.

4. Gebruik de hoogste snelheidsinstelling (P) voor
het vacumeren met een grote voorraadbus.

5. Druk op de vacuim knop voor voorraadbussen (Q).

De pomp blijft lopen tot het proces is beéindigd.

6. Zodra de pomp stopt, rustig draaien en de
vacumeerslang van voorraadbus en apparaat
verwijderen. Het slot ontgrendelen.

7. Om het vacuim te testen, aan het deksel trekken.
Deze hoort niet mee te geven.

Let op: Zie de FoodSaver™ handleiding voor
belangrijke tips met betrekking tot het gebruik van
accessoires en de diverse voedingswaren.

Hoe FoodSaver™ accessoires te openen nha vacumeren

Om FoodSaver™ voorraadbussen van het vacuiim te
ontdoen en te openen, druk de grijze knop op het
deksel in.

Instructies voor montage van de vacumeerslanghouder

I. Keer het apparaat ondersteboven. Plaats aan de
achterzijde vier kleine pinnetjes en laat deze aansluiten
op de gaatjes in de slanghouders, zoals getoond.

2. Plaats de slanghouders (O) stevig op de pinnetjes
totdat deze de bodem van het apparaat raken.
Keer het apparaat weer om.

3. Plaats een uiteinde van de slang in de houder met
de gleuf en druk deze tot onderin de gleuf. Wikkel
de slang om het eind van de ronde houder en
plaats het andere uiteinde van de slang ook in de
gleuf.
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Tips voor succesvol vacumeren

Voor meer gebruikstips en veiligheidsinformatie, zie de meegeleverde FoodSaver™ handleiding.

Tips voor het gebruik van de pulse knop

Te gebruiken om het vacumeerproces handmatig te
controleren en te voorkomen dat delicate waren pletten.
I. Het te verpakken product(en) in de zak doen, met
7,5cm ruimte tot aan de bovenzijde van de zak.
Open het deksel en plaats de openzijde van de zak in
de vacutimkamer (J). Sluit het deksel en vergrendel
het slot (E).

3. Kies de gewenste voedselinstelling (N) — vochtig of
droog.

Kies de gewenste snelheid (P) — snel, normaal, rustig.

2.

Druk de pulse knop in en houdt deze vast. De
vaculimpomp blijft draaien zolang de pulse knop

ingedrukt wordt. Laat deze los om het proces te
stoppen. Herhaal het indrukken van de pulse knop
totdat de gewenste hoeveelheid lucht uit de zak
onttrokken is.

Let op: de vaculimpomp stopt nadat de pulse knop
enkele malen ingedrukt is, dit betekent dat het
maximale vaculim is bereikt. De pulse knop dan niet
meer indrukken.

e

Druk op de seal knop (UJ) om de zak te sealen en de
pulse modus te stoppen.
7. Zodra de voortgangslampjes (T) doven, slot

ontgrendelen, deksel openen en zak uitnemen. (Zie
de FoodSaver™ handleiding voor bewaartips.).

Het sealen van een zak

Zorg ervoor dat het deksel van het apparaat
goed gesloten is en de zak op de juiste wijze
geplaatst is. Wanneer een zak gemaakt wordt van een
rol, zorg ervoor dat een openzijde van de te maken zak op
de seal strip (L) ligt, sluit het deksel en vergrendel het slot
(E). Druk dan de seal knop (U).

Voorkom dat vocht of vloeistof in de
vacuiimkamer wordt gezogen of op de seal
naad terechtkomt. Dit kan door vochtige
voedingswaren zoals rauw vlees |-2 uur te voorvriezen of een

opgevouwen keukenpapier in de zak te doen om overtollig
vocht te absorberen. Wel minstens 7,5 cm ruimte laten tussen
keukenpapier en het einde van de zak, zodat deze op de juiste
wijze gesealed wordt met het keukenpapier erin.

Zorg ervoor dat het apparaat de tijd heeft
om af te koelen. Wacht minstens 20 seconden na elk
vacumeerproces. Bij overmatig gebruik schakelt het
apparaat automatisch uit, om oververhitting te
voorkomen. Indien dit gebeurt, wacht dan minstens 20
minuten om het apparaat af te laten koelen.

Lucht verwijderen uit een zak

Zorg ervoor dat het deksel van het
apparaat goed gesloten is. Tijdens het vacuim
verpakken en sealen van een zak of voorraadbus,
ervoor zorgen dat het slot (E) is vergrendeld.

Controleer de zak op rimpels of plooien
langs de seal strip. Plooien in de gesealde naad
kunnen lekkage veroorzaken of weer lucht in de zak
laten. Controleer dus op plooien in de zak langs de seal
strip (L), alvorens het deksel te sluiten en het
vacumeerproces te starten. Mochten zich toch plooien in
de zak bevinden na het sealen, de zak openknippen en

opnieuw vacumeren en sealen.

Als de pomp langer dan 30 seconden loopt
zonder te stoppen: Herschik de zak en probeer het
opnieuw. Bij het maken van de eerste seal naad in een
zak met twee open zijdes, de zak plaatsen op de seal
strip. Bij het sealen van een zak, ervoor zorgen dat de
openzijde geplaatst is in de vaculimkamer (J) en dat de
vacumeerslang (A) niet is aangesloten. Bij het vacumeren
van een voorraadbus, ervoor zorgen dat de
vacumeerslang stevig op het apparaat én op de
voorraadbus is aangesloten.

Opbergtips

Rechtop staand opbergen:

I. Sluit het deksel.

2. Hetslot (E) half vergrendelen (deze positie zorgt
ervoor dat het deksel dicht blijft tijdens het rechtop

staan, zonder te drukken op de rubber dichting
waardoor onnodige schade zou kunnen ontstaan).

3. Druk op de Flip up knop (€), aan de rechterzijde van
het apparaat, en houdt deze vast.
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4. Til de voorzijde van het apparaat op totdat de
rechtop staande positie is bereikt en klikt.

5. Laat de knop los.

6. Om weer in gebruik te nemen, de knop indrukken en
de voorzijde van het apparaat omlaag bewegen.
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T1ps voor succesvol vacumeren

Algemene tips

I. Vacumeren is GEEN vervanging van het
verhittingsproces voor inmaken. Beperkt
houdbare producten moeten in de koelkast
bewaard of ingevroren worden.

2. Gebruik de FoodSaver™ zakken en
voorraadbussen voor het beste resultaat.

3. Tijdens het vacumeerproces, kan er onverhoopt
wat vloeistof, kruimels of andere voedseldeeltjes in
de vaculimkamer (J) gezogen worden, waardoor
de pomp verstopt en het apparaat beschadigd

raakt. Volg onderstaande tips om dit te voorkomen:

a. Vochtig en sappig voedsel zoals rauw vlees;
eerst invriezen en zakken niet te vol doen. Een
keukenpapiertje bovenaan in de zak stoppen is
ook mogelijk, echter wel voldoende ruimte
laten voor het sealen.

b. Soepen, sauzen en vloeistoffen; eerst invriezen
en zakken niet te vol doen. Of gebruik een
voorraadbus en plaats die in de koelkast.

c. Poederachtig of fijnkorrelig voedsel; zakken
niet te vol doen of een voorraadbus
gebruiken. Er kan ook een koffiefilter of een
keukenpapiertje bovenop het voedsel gelegd
worden alvorens het vacumeren.

d. Indien het apparaat voorzien is van een lekbak
(1), dient deze geleegd en gereinigd te worden
na elk gebruik.

4. Laat minstens 7,5 cm ruimte tussen de inhoud en
het begin van de zak, dit voorkomt dat de zak te vol
gedaan wordt. Laat nog eens 2,5 cm ruimte over
voor elke keer dat de zak nogmaals gesealed wordt.

5. Maak geen zijnaden zelf in de FoodSaver™ zak. De
zakken zijn gefabriceerd met een speciale zijnaad,

welke geheel tot aan de buitenste rand zijn gesealed.

(vervolg)

6. Om plooien in de seal naad te voorkomen tijdens
het vacumeren van omvangrijke bestanddelen, de
zak zachtjes gladstrijken langs de seal strip (L)
alvorens het deksel te sluiten.

7. Indien het niet zeker is of de zak goed gesealed s,
nogmaals sealen ongeveer 0,5 cm boven de eerste
seal naad.

8. Voor het vacumeren van bestanddelen met
scherpe kanten (zoals gedroogde spaghetti,
zilverwerk etc), de zak tegen perforeren
beschermen door de inhoud in te pakken in
bijvoorbeeld keukenpapier.

9. Bij gebruik van een voorraadbus of trommel,
bovenin 2,5 cm ruimte laten en ervoor zorgen dat
het slot (E) vergrendeld is alvorens het
vacumeren te starten. Het slot pas ontgrendelen
als het proces klaar is.

10.Voor het beste resultaat fruit voorvriezen en
groenten blancheren alvorens het vacumeren. Zie
de FoodSaver™ handleiding voor meer informatie

I1.Indien het apparaat niet werkt, controleer of het
slot (E) vergrendeld is.

12.Het apparaat altijd opbergen met het slot (E)
ontgrendeld. Wanneer het apparaat rechtop
staand opgeborgen wordt, het slot half
vergrendelen. Controleer of de lekbak (I) geleegd
en gereinigd is alvorens het op te bergen.

13.0PGELET: DIT VACUMEERSYSTEEM IS NIET
VOOR COMMERCIEEL GEBRUIK. INDIEN MEER
DAN 30 ZAKKEN OF VOORRAADBUSSEN OP
Rl GEVACUMEERD WORDEN, MINSTENS 25
MINUTEN WACHTEN ALVORENS VERDER TE
GAAN MET GEBRUIK VAN HET APPARAAT.

© 2009 Sunbeam Products, Inc. doing business as Jarden Consumer Solutions. Al rights reserved.
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